SLebensart

-1 9 St. Wolfgang” - So macht einkaufen Spafs

Essind dievielenkleinen Geschifteund Lokale, die St. Wolfgangzujenemliebens-und
lebenswerten Ort machen, der er ist. Damit das auch so bleibt, wurde voriges Jahr die
Werbegemeinschaft ,I 9 St. Wolfgang”
Eichenauer.

Ronald Eichenauer mit seiner
Frau Elisabeth

»Ich liebe St. Wolfgang.
Schon als Kind wollte ich
immer hier sein, es ist ein
herrlicher Ort zum Leben.
Auch meine Frau Elizabeth
habe ich hier kennenge-
lernt. Sie kam von London

Das Zuckerlg’schaft
... ist ein SiiBwarenparadies flr Erwachsene und
Kinder gleichermaBen. Hausgemachte Speziali-
taten in originellen Verpackungen, Zuckerstan-
gen und Lollipops, aber auch Mozartkugeln und
Sissi-Taler lassen die Herzen hoherschlagen.
Markt 112, Mo — So: 10.00 — 18.00 Uhr
facebook@Das Zuckerl G’schaft
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hierher und wir sind dann
gemeinsam  geblieben.”
Gemeinsam hatten sie auch
die Idee ftir den Slogan
»,1 9 St. Wolfgang. Deine
Lieblingsgeschéfte.” ,Das
Ganze soll aber wesentlich
mehr als ein Werbespruch
sein”, so Eichenauer. ,Ich
mochte mit der Aktion vor
allem die Einheimischen
motivieren, vermehrt im
Ort einzukaufen. Wir ha-
ben hier schone Geschiifte
und ein vielfiltiges Ange-
bot das jeden anspricht.”

Wahre
Schmuckkistchen

Marmeladenkuchl

SiiB & pikant - fiir eden etwas. In der Schau-
kiiche mitten im Geschaft kdnnen Sie hei der
Zuhereitung von Fruchtaufstrichen, Dips, Pes-
tos und Chutneys dahei sein und alles verkos-
ten. Ein Tipp: Unbedingt die Chili-Speckmarme-
lade prohieren.

Markt 48, Mo — So: 10.00 - 18.00 Uhr
facebook@marmeladenkuchl 9

Speckerei

Ein gréBeres Sortiment an Speck- und Kasekdst-
lichkeiten, prasentiert auf acht Quadratmetern, hat
man wohl noch nirgends gesehen: Raucherspezia-
litdten von regionalen Produzenten bis zum im Gan-
zen luftgetrockneten Schinken aus Siidtirol. Hier

gibt's auch immer etwas zu verkosten

Markt 49, Mo — So: 10.00 — 18.00 Uhr
facebook@yourbaconshop

gegriindet. Die Idee dazu hatte Ronald

Tatsdchlich finden sich
unter den acht Betrieben,
die derzeit Teil der Wer-
begemeinschaft sind, viele
Schmuckstiicke wie zum

Beispiel das ,Krduter-
haus”, ein typisch osterrei-
chischer Familienbetrieb

in dritter Generation mit
einer hauseigenen Produk-
tion von Kriutern, Natur-
spezialitdten und Kur- und
Naturhausmitteln. Fiir
Feinschmecker und Neu-
gierige werden aber auch
Tees und Gewtiirze aus al-
ler Welt importiert.

Auch die ,Marmeladen-
kuchl” ist ein Paradies fiir
Feinschmecker und Nasch-

_ katzen. In der Schaukiiche
- kann man die Herstellung
" stiler und saurer Mar-

meladen, Dips, Pestos,
Chutneys hautnah mitver-
folgen. Vor allem die Chi-
li-Speckmarmelade sollte
man sich nicht entgehen
lassen.

Ebenfalls Teil der Wer-
begemeinschaft ,I 9 St.
Wolfgang” ist die Kondi-
torei Wallner. Wer schon
mal einen Wallner Leb-
kuchen gekostet hat weif3,
dass man die Erfahrung
und die Hingabe einer Fa-
milie, die sich seit ewigen
Zeiten dieser wunderbaren
Handwerkskunst widmet,
wirklich schmecken kann.
Bis zum heutigen Tag fer-
tigt man den Lebkuchen
von Hand, zum Teil nach
uralten {iberlieferten Re-
zepten mit Honig, Roggen-

mehl und Gewiirzen.

Im ,Zuckerlg’schift” fin-
det man hausgemachte
Spezialititen aber auch
Mozartkugeln,  Sissitaler
und allerlei Schokokdost-
lichkeiten. Tatsdchlich ist
das Geschift ein wahres
Paradies fiir Schlecker-
méiulchen. In der Weih-
nachtszeit sollte man sich
auf keinen Fall die kan-
dierten Apfeln und frisch
gerosteten Nussspezialita-
ten entgehen lassen.

Kulinarische
Vielfalt

Wem das alles zu siifs ist,
der ist in der ,Speckerei”
genau richtig: Ein grofieres
Sortiment an Speck- und
Kasekostlichkeiten,  pra-
sentiert auf nur acht Qua-
dratmetern hat man wohl
noch nirgends gesehen.
Auch das ,Wok'n'Roll”,
das erste panasiatische Lo-
kal im Stil einer asia street-
food kitchen im Salzkam-
mergut ist immer einen
Besuch wert. Unter dem
Motto ,frisch - regional
- echt” wird in der Schau-
kiiche jedes Gericht frisch
aber schnell zubereitet. Im
,Mieze Schindler 1925“
steht hingegen die Kombi-
nation aus Wein und Speck
im Mittelpunkt: Das Lokal
ist eine ganz eigene Mi-
schung aus Weinbar und
Speckboutique.



Es gibt also einiges zu ent-
decken und dabei liegen
der Werbegemeinschaft I
¥ St. Wolfgang” auch die
Kunden am Herzen.

»3+1 gratis”
Sammelpass

Dank des ,3+1 gratis” Sam-
melpasses konnen diese
namlich ganz einfach spa-
ren, denn wer drei Produk-
te in einem der genannten
Liden kauft, bekommt das
vierte gratis. Wer gar in al-
len genannten Lidden die
»3+1 gratis” Aktion nutzt,
hat sich damit eine kos-
tenlose Ubernachtung im

,Green House”, dem ach-
ten Betrieb der Werbege-
meinschaft, verdient: Auch
hier gilt wieder: drei Nach-
te buchen, eine ist gratis.
Eine zusitzliche Auszeit
vom Alltag in den mit viel
Liebe ausgestatteten Ap-
partements des ,Green
House” tut sicher jedem
gut.

Mitstreiter
willkommen

,,Ich bin mir sicher, dass wir
neben den acht Geschifts-
leuten, die derzeit Teil von
1 9 St. Wolfgang” sind
auch noch viele andere
tiberzeugen konnen”, so
Roland Eichenauer iiber-
zeugt. Damit die vielen
kleinen Geschiifte und Lo-
kale, die St. Wolfgang zu
jenem liebens- und lebens-
werten Ort machen, der er
ist auch in vielen Jahren
noch bestehen.

Anzeige

DEINE
’EBLINGSGESCHAF‘

Markt 11, Mo — So: 10:00 — 18:00 Uhr
0 facebook@miezeschindler1925

Das Krauterhaus

... ist voll von Spezialitaten. Seit drei Generationen
stellt der dsterreichische Familienbetrieh hauseigene
Produkte, Kur- und Naturhausmittel sowie kastliche
Krauterprodukte wie Ansatzschnapse, Essige, Salze
und Krautermischungen her. Tees und Gewiirze wer-
den aus aller Welt importiett, Viele Krauter stam-
men aus der Region.

Markt 26, Mo — So: 10.00 — 18.00 Uhr
facebook@myherbalhouse

Konditorei Wallner
In jedem Wallner Lebkuchen schmeckt man die Er-
fahrung und die Hingabe einer Familie, die sich seit
ewigen Zeiten dieser wunderbaren Handwerkskunst
widmet. Bis zum heutigen Tag fertigt man den
Lebkuchen von Hand, zum Teil nach uralten iiber
ligferten Rezepten, mit Honig, Roggenmehl un
Gewiirzen.

Markt 29, www.wallner24.at \\
5 Aktion giiltig fir das Lebekuchensortiment

Wok’n’Roll

Die erste panasiatische Kiiche im Stil einer asia
streetfood kitchen im Salzkammergut. Unter dem
Motto ,frisch — regional — echt wird in der Schau-
kiiche jedes Gericht frisch zubereitet. Dennoch ist
das Gericht finf Minuten nach Bestellung fertig
zum GenieBen oder zum Mitnghmen.

Markt 130, Mo — So: 12:00 — 21:00 Uhr
6 facebook@wokundroll

Mieze Schindler 1925

Die geschmackvalle Verbindung von Weinbar und
Speckboutique wartet mit altdsterreichischen Spe-
zialititen wie Maurerforelle, Essigwurst von der
Speckknacker und Jausenbrettl auf; aber auch
edlen Hallstatt-Prosciutto vom Zauner und andere
Delikatessen gibt es hier. Dazu serviert man kost-Z
liche Weine und Branntweine.




